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Bier vom Fass / Draughtbeer

0,31 0,51

Carlsberg Premium €4.50 €5.90

Bierstil: Lager
Internationales Premium
Lager nach Pilsener Brauart.

Lubzer Schwarzbier €4.50 €5.90

Bierstil: Schwarzbier

Mild gehopftes, malziges
Schwarzbier mit angenehmen
Rostaromen.

Erdinger Weilbier €4.50 €5.90
Bierstil: Weibier

Feinwiirzig-harmonisch,

vollmundig, wunderbar

spritzig.
Gespritztes €4.50 €5.90
Beer Style: Biermischgetriank

Wahlweise mit Sprite, Fanta,

Fassbrause oder Cola.

Hausmarke Pils €4.50 €5.90

Flaschenbier / Bottled Beer

0,331 0,51

Carlsberg Premium €3.80

Beer Style: Lager
Internationales Premium
Lager.

Mit feiner Hopfennote.

Erdinger Kristall €5.90
Bierstil: Weillbier

Ausgewogen zwischen malzig

und fruchtig, erfrischend

spritzig.

Erdinger Dunkel €5.90
Bierstil: Weillbier

Malzig mit feinen

Rostaromen, stiffig,

erfrischender Ausklang.

Flaschenbier / Bottled Beer

0,331

Erdinger Alkoholfrei

Bierstil: Alkoholfreies Weilbier
Malzaromatisch, leicht
stiBlich, anregende Bittere,
vollmundig-frisch.

Mild-herbes Bier mit
hopfenbetonter Note. 100%
1sotonisch und alkoholfrei.

EiEde

Berliner Weille

Mit Himbeeren- oder
Waldmeistersirup

Corona
Beer Style: Lager

Bottled Cider

ak‘ Somersby Apple
&  Der fruchtig-frische Cider aus
" leckeren Apfeln.
£ Somersby Blackberry
h&
Fruchtiger Cider mit dem
-

Geschmack leckerer Brombeeren.

Apéritifs

Campari (1)

Martini

Bianco, Rosso oder Extra Dry
Prosecco (12)
Aperol-Spritz oder Hugo

Aperol (1) mit Prosecco und Mineralwasser

Prosecco, Mineralwasser,
Holunderbliitensirup, Minze, Limette

Lubzer Alkoholfrei 0,0% €4.50

€4.50

€5.00

0,51
€5.90

0,331
€5.50

€5.50

€4.50
€4.50

€4.80
€9.50



Erfrischungsgetranke / Softdrinks

Coca-Cola (1,2,4)
Coca-Cola light (1,2,4,6,7)
Fanta (1,3,4,9)

Sprite (1,3,4,9)

Spezi (1,2,3,4,9)
Fassbrause (1,A)

Elephant Bay Eistee(3)
Granatapfel, Pfirsich, Mango,Melone

Wasser still

Wasser spritzig

Schweppes 0,21 FL
Tonic (4,8), Ginger Ale (1,4), Bitter
Lemon (3,4,8)

Bionade Orange 0,331 FL
Red Bull Dose 0,251 (1,2,8)
Schwarze Dose - Acail

Vitamalz (1,A) 0,331 F1.

0,21
F1./3,80

F1./3,80
F1./3,80
F1./3,80
€3.80
€3.80
€4.50

0,251
€3.80

€3.80

Hausgemachter Eistee

Minze & Zitrone
Ingwer & Pfirsich
Pfirsich € Maracuja
Limetten & Minze

Minze & Orange

Tee

Tee

Assam Schwarztee, Earl Grey, Darjeling,
Jasmine, Griin Matinee, Fruit Berry, Fancy
Chamomile, Masala Chai, Peppermint, Wild

- Fruits, Roibush Vanille, Verbena

0,41
€4.90

€4.90
€4.90
€4.90
€4.90
€4.90

0,331

0,751
€7.50

€7.50

€3.80

€4.00
€4.90
€4.90
€4.00

€5.50
€5.50
€5.50
€5.50
€5.50

€2.90

€5.90

Safte / Juices

Alle Safte auch als Schorlen
erhiltlich

Rhabarbersaft

Apfelsaft

Orangensaft

Tomatensaft

Ananassaft
Bananen-Nektar
Kirsch-Nektar

Kiba (Kirsch- Bananensaft)
Cranberry Juice
Maracuja-Nektar
Cranberry Saft

frisch gepresster Orangensaft

Grole Sifte/ Nektare oder
Schorlen

0,21

€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€5.00
4,90€/0,41

HeiBe Getrianke / Hot Drinks

Espresso 2

Doppelter Espresso 2
Espresso Macchiato (2, G)
Italienischer Kaffee 2
Koffeinfreier Kaffee
Cappuccino 2 (G)

Latte Macchiato 2 (G)
Milchkatffee 2 (G)
Koffeinfreier Milchkaffee (G)
Heille Schokolade (G)

Heille Schokolade mit
Sahne(10,G)

HeiBle H-Mlich mit Honig
HeibBe Zitrone

Extra Sirup oder Sahne

€3.80
€4.80
€3.80
€3.80
€3.80
€3.80
€4.20
€4.20
€4.20
€3.80
€4.50

3,50€/Glas
3,80€/Glas

€l t\)\b\

N

N

N
N

N

N
\



Fruhstuck - Breakfast

Frischer Obstsalat €7.50
mit Sahne (G,10)

fruif salad with whipped cream

Crunchy Miisli €7.80
mit Jogurt, frischem Obst & Honig

crunchy muesli with jogurt, fresh fruits and

honey (G)

Fruhstiick "Amsterdam €10.50
Gauda, Emmentaler, Brie, Mozzarella, 1 Ei,

frisches Obst, Brotkorb & Butter

Gauda, Emmentaler, Brie, Mozzarella, 1

Egg, fresh fruits, Bread basket & butter

(A,C,G)

Fruhstiick "Graffiti" €12.50
Croissant, Simit, Gauda, Emmentaler, Brie,
Rindersalami, Putenbrust, 1 Ei, Nutella,

Konfitiire, Brotkorb (A,C,G,K,3,5)

Croissant, Simit, Gauda, Emmentaler, Brie,,

beef salami, turkey, 1 egg, Nutella, Jam,

Bread

Fruhstick "London" €12.50
3 Spiegeleier mit Rinderbacon auf

gebackenen Bohnen, Konfitiire, Butter,

Toast (A,C,G)

3 fried eggs with beef bacon on baked beans,

jam, butter, toast

British Breakfast €12.50
3 Spiegleier mit Rinderwiirstchen auf

gebackenen Bohnen, Konfitiire, Butter,

Toast (A,C,G,3,5)

3 fried eggs with beef sausages on baked

beans, jam, butter, toast

Friihstiick "Chicago" €11.90

Ruhreier mit Putenschinken, Konfitire,
Butter, Simit

scrambled eggs with turkey ham, jam,
butter, simit (A,C,G,K)

Fruhstuck - Breakfast

Vegan Friihstiick €10.90

Riihrei auf Tofu mit roten Zwiebeln, Spinat,
Champignons, Paprika dazu Avocado (C,F)
scrambled eggs made from tofu with red
onions, spinach, mushrooms, peppers, with
avocado

Fruhstiick "Milano" €12.50

Rindersalami, Putenschinken, Mozzarella,
Schafskiase, 1 Ei, Honig, Nutella, Butter,
Brotkorb (A,F,G,H,3,5)

Fruhstiick "Orient" €15.90

Sucuk, Schafskise, Pastrami, 1 Ei, Honig,
Butter, Oliven, Tomaten, Gurke,
Krauterquark, Jogurt, Brotkorb
(A,C,G,3,4,5,14)

Sucuk (beef garlic sausage), feta cheese,
Pastirma, 1 Egg, honey, butter, olives,
tomatoes, cucumbers, herb curd, yogurt,
bread basket

Romeo & Julia €26.50

Riucherlachs mit Sahnemeerettich,
Putenbrust, Rindersalami, Gauda, Brie,
Krauterquark, Jogurt, Honig, frisches Obst,
Konfitiire, Butter, Brotkorb (D,G,3,5)
smoked salmon with horseradish, turkey,
beef salami, Gauda, Brie, herb curd, yogurt,
butter, honey, jam, bread basket

Kisefriihstiick €10.90

Gauda, emmentaler, 1 Ei, Marmelade, Simit
Gauda, emmentaler, 1 egg, jam, fruits, Smit,
bread (A,C,G,K)



Suppen / Soups

Tomatencrémesuppe (G) €5.50

tomato cream soup

Kartoffelsuppe (3,5) €6.50

potatoe soup
Salate / Salads

Alle Salate werden mit
hausgemachtem- (I) oder
Joghurt-Dressing (G) serviert

Kleiner gemischter Salat €4.50

mit Gurken, Tomaten und Salat der Saison
small mixed salad with cucumber, tomatoes
and seasonal salads

GroBer gemischter Salat €9.50

mit Gurken, Tomaten und Salat der Saison
mixed salad with cucumber, tomatoes and
seasonal salads

Griechischer Salat (G, L)

gemischte Blattsalate mit Gurke, Tomate,
Paprika, roten Zwiebeln, Oliven, Peperoni
und Schafskisewtirfeln

mixed green salad with cucumber, tomato,
bell pepper, red onion, olives , peppers and
sheep‘s cheese cubes

€12.50

Ensalada de Atun (C, D) €12.50

bunter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln & Ei
mixed salad with tuna, onions and egg

Buffalo Chili Chicken Salat €14.50

bunter Salat mit marinierten Hihnchen-
Bruststreifen und exotischem Obst
mixed salad with marinated chicken
breast strips and exotic friuts

Salate / Salads

Ensalada Ranchero (G) €16.50

bunter Salat mit marinierten Rumpsteak-
streifen, Schafskise und exotischem Obst
mixed salad with marinated rump steak
strips, sheep‘s cheese and exotic fruits

Rucolasalat (G) €13.50

mit Cherrytomaten, grischen Champignons
und gehobeltem Parmesankise

rocked salad with cherr tomatoes,
mushrooms, parmesan

Vorspeisen / Starters

Rindercarpaccio (G) €15.50

hauchdiinne Scheiben vom rohen
Rinderfilet mariniert, an Rucolasalat, mit
frischen Champignons und Parmesan

beef carpaccio marinated, with rocket salad,
mushrooms and parmesan cheese

Mozzarella Tomate (G) €8.50

mit frischem Basilikum
mozzarella with tomatoes and fresh basil

Bruschetta €4.90

Baguettescheiben mit Tomatenwiirfeln,
Knoblauch, Olivenol & frischem Basilikum
Baguette slices with diced tomatoes, garlic,
olive oil and fresh basil

Hot Chicken Wings (G) €11.50

mit Chilisauce, dazu Salatgarnitur
crispy chicken wings with chili sauce, salad




Nachos

Nachos con Queso (A, G) €8.50

mit Kise tiberbacken, dazu Sauerrahm
baked with cheese, served with sour cream

Nachos con Pollo (A, G, I) €11.50

Hihnchenfleisch und Kise tiberbacken,
dazu Jalapenos, Sauerrahm und
Avocadocreme

baked with chicken meat and cheese,
jalapenos, sour cream and avocado cream

Nachos con Picadillo (A,G,1,5,15) €11.50

mit Rinderhackfleisch und Kise
iberbacken, dazu Jalapefos, Sauerrahm
und Avocadocreme

baked with ground beef and cheese,
jalapenos, sour cream and avocado cream

Nachos Mexicana (A, G, 1, 5) €9.50

mit Tomaten, Zwiebeln, Koriander und
Kise tiberbacken, dazu Jalapenos und
Sauerrahm

baked with tomatoes, onions, cilantro and
cheese, served with jalapefios and sour
cream

Pasta

Spaghetti Bolognese (A, C, 15) €12.50

Spaghetti mit Bolognesesauce
(Rinderhackfleisch)
spaghetti with Bolognese sauce

Spaghetti Carbonara (A, C, L, 5) €14.50

Spaghetti mit Schinken und Eiern in
WeiBwein-Sahnesauce

spaghetti with ham and eggs in a white wine
cream sauce

Pasta

Penne di Verdura (A, C)

Penne mit Broccoli, Champignons, Paprika
und Zwiebeln in Tomatensauce

penne with broccoli, mushrooms, peppers
and onions in tomato sauce

Penne Hot Chili (A, C)

Penne mit Chili, Knoblauch und frischen
Kriutern in Tomatensauce

penne with chilli, garlic and fresh herbs in a
tomato sauce

Penne Gorgonzola (A, C, G)

Penne mit Broccoli in Gorgonzolasauce
penne with broccoli in gorgonzola sauce

Tagliatelle Salmone (A, C, D, G)

Tagliatelle mit Lachs und Blattspinat
in Gorgonzolasauce

tagliatelle with salmon and spinach in
gorgonzola sauce

Tagliatelle Pollo (A, C, G)

Tagliatelle mit Hihnchenbruststreifen,
frischen Champignons und frischen
Kréiutern in Sahnesauce

tagliatelle with chicken breast strips, fresh
mushrooms & fresh herbs in a cream sauce

Tagliatelle di Filetto (A, C, G)
Tagliatelle mit Streifen vom Rind und
Champignons in Rahmsauce

tagliatelle with beef strips & mushrooms in
cream sauce

Spaghetti Scampi (A, B, C)

Spaghetti mit gebratenen Shrimps, Zwiebeln
und Kriutern in Tomatensauce

spaghetti with fried shrimp, onions

and herbs in tomato sauce

€14.50

€12.90

€14.50

€16.50

€15.50

€16.50

€18.90



Steinofen-Pizza

55. Pizza Margherita (A,G)

mit frischem Basilikum / with fresh basil

Pizza Funghi (A,G)
mit frischen Champignons / with fresh
mushrooms

Pizza Pollo (A,G)

mit Zwiebeln & Paprika / with onions and

peppers

Pizza Parma (A,G)

mit Parmaschinken, Rucola und
Parmesankise

with Parma ham, rocket salad & Parmesan

cheese

Pizza Salami (A,G)

mit Salami 4, 5/ with salami 4, 5

Pizza Diavolo

mit pikanter Salami (4,5) Peperoncini,
Zwiebeln & Oliven

with spicy salami (4,5),peperoncini, onions

and olives (13)

Pizza Pecorino (A,G)

mit Schafskidse und Rucola
with sheep cheese and rocket salad

Pizza Ortolana (A, G)

mit Artischocken, Zwiebeln, Paprika,
frischen Champignons & Oliven (13)
artichokes, onions, peppers, fresh
mushrooms and olives

Pizza Giardino (A,G)
mit Blattspinat und Gorgonzola
with leaf spinach and gorgonzola

€9.50

€10.80

€12.80

€15.50

€10.80

€13.80

€12.90

€13.50

€13.50

Steinofen-Pizza

Pizza Hawaii (A, G, 5) €13.50

mit gekochtem Schinken* & Ananas
with cooked ham* and pineapple

Pizza Tonno e Cipolla (A, D, G) €13.50

mit Thunfischstiicken & Zwiebeln
with tuna slices & onions

Pizza Frutti di Mare (A, B, G, N) €14.50

mit Meeresfriichten & Knoblauch
with seafood and garlic

Pizza Scampi (A,B,G) €15.90

mit Garnelen, Rucola & Knoblauch
with prawns, rocket salad and garlic

Pizza Mista (A, G, 5) €14.50
mit gekochtem Schinken*, Salami (4, 5),

frischen Champignons & Peperoni (3)

with cooked ham*, salami (4), 5, fresh

mushrooms and peperoni (3)

Pizza Calzone (A,G,5) €14.50

gefillt Pizza mit gekochtem Schinken*,
Salami (4, 5) frischen Champignons &
Peperoni (3)

stuffed pizza with cooked ham*, salami (4, 5)
fresh mushrooms and peperoni (3)

Pizza Prosciutto (A, G, 5) €10.80
mit gekochtem Schinken* / with ham*
Pizza Quattro Formaggi (A, G) €13.50

mit Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino,
Gouda
with mozzarella, gorgonzola, pecorino,
gouda



Steak vom Grill

Hiftsteak - rustikal und deftig

Sirloin steak rustic and hearty
86. 180g
87. 250g

Rumpsteak - mit Fettrand gegrillt

Rump steak grilled with fat
88. 180g
89. 250g

Entrecote - das Steak mit Fettauge

Entrecote steak with fat eye
90. 180g
91. 250g

Filetsteak - das Beste vom Rind
Fillet steak - the best beef

92. 180g
93.  250g
Grillteller

mixed grill

Grillplatte fiir 2 Personen
2 Hiiftsteaks, 2 Schweinesteak,

15,50 €
18,50 €

18,50 €
20,50 €

18,50 €
20,50 €

21,50 €
24,50 €

22,50 €

44,90 €

2 Hahnchenbrustfilets, dazu Gemiisepfanne

2 sirloin steak, 2 pork steak,
2 chicken breasts, to vegetable pan

Saucen

Pfeffer-Sahnesauce (G)

PEeppEr cream sauce
Champignon-Sahnesauce (G)
mushroom cream sauce
Gorgonzola-Sahnesauce (G)

gorgonzola cream sauce

Sauce Béarnaise (C, G)

€4.20

€4.20

€4.20

€4.20

Zusatzliche Beilagen

Knoblauchbrot (A) 3 Stiick

garlic bread, 3 pieces

Kriuterbutter (G)
herb butter

Gegrillte Tomate

grilled tomato

Pommes frites / french fries
Bratkartoffeln / fried potatoes
Kroketten / croquettes
Portion Spinat

portion spinach

Portion griine Bohnen

portion green beans

Portion Broccoli

portion broccoli

Gerostete Zwiebeln

roasted onions
Portion Reis
portion rice

Kleiner Salat

small salad

Backkartoffel mit Krauterrahm (G)

baked potatoe with sour cream

SuBkartoffelpommes (A)

sweet potatoe fries

€4.50

€2.50

€2.50

€4.90
€4.90
€4.20
€4.20

€3.90

€3.90

€3.90

€3.90

€4.20

€5.90

€4.90



Hauptgericht

Pollo al Pepe (I) €16.50

gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit
Bratkartoffeln, Salat und
Gruner-Pfeffer-Sauce

grilled chicken breast with green pepper
sauce, fried potatoes and salad

Rindergeschnetzeltes (G) €18.50

gebratene Rindfleischstreifen mit
Champignons und Zwiebeln in Rahm-
Sahnesauce, dazu Jasminreis & Salat

fried beef strips with mushrooms and onions
in cream sauce, with jasmine rice and salad

Chicken Ragout (A, G) €16.50

gebratene Hihnchenbruststreifen mit
Gemuiise in Sahnesauce, dazu Reis und Salat
fried chicken breast strips with vegetables in
cream sauce, served with rice and salad

Bistecca al Funghi (G) €18.50

gegrilltes Rumpsteak mit Champignon-
Rahmsauce, dazu Kartoffelecken und Salat
grilled rump steak with mushroom cream
sauce, served with potato wedges and salad

Bistecca al Pepe (I) €18.50

gegrilltes Rumpsteak mit Kartoffelecken,
Salat und Griiner-Pfeffer-Sauce

grilled rump steak with green pepper sauce,
served with potato wedges and salad

Bistecca Ranchero €18.50

Rinderhiftsteak vom Grill mit scharfer
mexikanischer Tomaten-Koriandersauce,
dazu frittierte Kartoffeln und Salat Sirloin
steak grilled with spicy Mexican
tomato-coriander sauce, served with deep
fried potatoes and salad

Hauptgericht

Hihnchenschnitzel (A) €15.50

paniertes Hihnchenschnitzel, mit
Bratkartoffeln und Salat

breaded pork cutlet, served with fried
potatoes and salad

Costillas (Spare Ribs) €15.50

Schweinerippchen mit BBQ-Sauce, dazu
Potatoes & Salat

Pork ribs grilled with BBQ) sauce, potatoes
and salad

Fajitas

Alle Fajitas werden in der Pfanne mit
Zwiebeln, Knoblauch, Paprika

und jewells 2 Tortillas serviert.

All Fajitas are served in a pan with
onions,garlic, peppers and each 2
tortillas.

Fajitas de Verdura (A, G) €12.50

frisches Gemiise in Spezialsauce, dazu Salsa
Mexicana & Sauerrahm

fresh vegetables in special sauce, salsa
Mexicana and sour cream

Fajitas de Pollo (A, G) €14.50

Héhnchenbruststreifen in Spezialsauce,
dazu Salsa Mexicana und Sauerrahm
chicken breast stips in special sauce, salsa
Mexicana and sour cream

Fajitas de Carne (A, G) €15.90

Huftsteakstreifen in Spezialsauce, dazu Salsa
Mexicana und Sauerrahm

point steak strips in special sauce, salsa
Mexicana and sour cream




Spezialburger

Spezialburger mit Rindfleisch, Kise,
Pommes frites o Potato Wedges, Cole
Slaw, Tomaten, Zwiebeln,Gurken.
All burger with beef, cheese, French
fries or potato wedges, cole slaw,
tomatoes, onions & cucumbers.

Hamburger (A, G, 15)
mit Rindfleisch / with beef

Cheese Burger (A, G, 15)

mit Rindfleisch und Kise
with beef and cheese

Texas-Chili-Burger (A, G, 15)
mit Rindfleisch und Chili con Carne
with beef and chili con carne

Bacon-Burger (A, G, 15)
mit Rindfleisch und Speck
with beef and bacon

Kentucky- Chicken-Burger

mit gegrilltem Hiahnchenbrustfilet (A,G)
with grilled chicken breast fillet

Buffalo Doppelburger

mit Rindfleisch, Speck und Avocadocreme
with beef, bacon & avocado cream (A,G,15)

€12.50

€13.50

€13.50

€15.50

€15.50

€16.50

Fisch

Scampi al Pepe (A, B, G, I) €18.90

in Pfeffer-Sahnesauce, dazu Reis und Salat
prawns in pepper cream sauce, with rice

Lachs vom Grill €18.50

in Hummersauce, dazu Reis und Salat
grilled salmon in lobster sauce, with rice

1 KG Scampi vom Grill (B) €75.00

mit Jasminreis, Gemiise & Knoblauchbrot
grilled prawns with jasmine rice, vegatables,
garlic bread

Dessert

Tiramisu (A, C, G, 2) €7.50

hausgemacht / homemade
Heiller Apfelstrudel (A,G) €8.50

mit 1 Kugel Vanilleeis 1 und Vanillesauce
hot apple strudel with 1 scoop vanilla ice
cream & sauce

Gemischte Dessertplatte (A, C, G, 2) €16.50

mixed dessert plate for 2 persons

Baklava €7.50

tirkische stilspeise mit Vanilleeis (A,G)
turish sweet with vanilla ice cream



Long Drinks

Vodka Redbull
Vodka Lemon
Jack Daniels Cola
Bacardi Cola

Gin Tonic
Spirituosen

Fiirst Bismarck
Malteserkreuz Aquavit
Aalborg Jubildums Akvavit
Smirnoff Vodka (A)
Schladerer Himbeergeist
Schladerer Williamsbirne
Schladerer Kirschgeist
Calvados Papidoux (1)
Grappa

Tequila

Tequila Sierra Silver

Tequila Sierra Reposado

Brandy, Branntwein,
Weinbrand & Cognac

Vecchia Romagna (italienischer

Brandy)

Osborne Veterano (1, 12)
Rémy Martin V.S.O.P.
Hennessy V.S.

€9.50
€9.50
€9.50
€9.50
€9.50

2cl
€3.50

€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50

2cl
€3.50

€3.50

2cl
€4.50

€4.50
€4.50
€4.50

Likore & Bitter

Amaretto (1)

Sambuca Molinari
Baileys Irish Cream (1,2)
Ramazzotti

Fernet Branca

Jagermeister
Whisky

AMERICAN

Jim Beam (Bourbon) (A)
Jack Daniels (Tennessee) (A)
SCOTCH

Balantine s (1,A)

Johnnie Walker Red Label (1,A)
Johnnie Walker Black Label (1,A)

Chivas Regal (1,A) 12 years
Dimple (1,A) 12 Years

Glenfiddich (1) Pure Malt Scotch

Champagner

Prosecco (12) (italienischer
Schaumwein, trocken)

Veuve Clicquot Brut (12)

2cl
€3.50

€3.50
€3.50
€3.50
€3.50
€3.50

2cl

€3.50
€4.50

€3.50
€3.50
€4.50
€4.50
€4.50
€5.00

0,751

€4.80 €35.90

€120.00



Offene Weine

WEISS

Gruner Veltliner

Niederdosterreich, Winzer Krems -
Der Wein mit angenehm
fruchtigem Bukett nach Veilchen
und Rosen, schone frische Art.

Grauburgunder QbA

Deutschland, Baden -
Kriftiges gelb-griin, frisch mit
feiner Saure und viel Frucht,
harmonisch, trocken

Riesling QbA
Deutschland, Pfalz -
spritziger, kerniger Wein mit
feinfruchtiger Saure, trocken

Pinot Grigio I.G.T.

Italien, Nuova Ponte, Veneto -
Frischer Grauburgunder von
angenehmer Leichtigkeit, klare
Struktur.

Chardonnay I.G.T.

Italien, Veneto -

Trocken ausgebauter Weisswein
mit einer zarten, dezenten Blume
und hellgelber Farbe, angenehm
frisch, elegant & weich

Frizzantino 1.G.T.

Italien, Veneto -

Perlender, lieblicher WeiBBwein,
erfrischend und stftig.

ROSE

Bardolino I.G.T.

Italien, Veneto -
Jugendlicher, feiner Wein mit
angenehm fruchtigem Bukett
nach Veilchen und Rosen.

0,21

€6.90

€7.20

€7.20

€7.20

€7.20

€7.20

€7.50

0,51

€16.50

€16.90

€16.90

€16.90

€16.90

€16.90

€17.50

Offene Weine

0,21 0,51

ROT

Chianti D.O.C.G. €7.50 €16.50

Italien, Toscana -

Markant fruchtiger und
jugendlicher Chianti mit guter
Struktur und feinem
Veilchenbukett.

Montepulciano d “Abruzzo  €7.50 €16.50

I.G'T.

Italien, Abruzzen -

Kraftvoller, fruchtiger Rotwein aus
den Bergen der Abruzzen.
Rubinrot bis Violett, leichte
Tannine, trocken.

Merlot del Veneto D.O.C. €7.50 €16.50

Italien, Veneto -

Frischer, angenehmer, leichter
Wein. Im Geschmack dezent und
wiirzig,

dezenter Abgang.

Cabernet Sauvignon D.O.C. €6.50 €15.50

Italien, Veneto -

Fruchtig, frischer sowie
reichhaltiges Bukett nach griiner
Paprika & schwarzen
Johannisbeeren, feinherber
Nachhall.

Lambrusco I.G.T. €7.50 €16.50

Italien, Emilia Romagna -
Kraftvoller, fruchtiger Rotwein mit
leichter Perlung und angenehmer
Lieblichkeit.

Weinschorle €5.60 €14.50






Allergene:
A enthalt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, usw.)

B enthilt Krebstiere oder Krebserzeugnisse

C enthilt Eier oder Eiererzeugnisse D enthalt Fisch oder Fischerzeugnisse
E enthalt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse

F enthilt Soja oder Sojaerzeugnisse G enthilt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)
H enthilt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pacannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss)
I enthalt Sellere oder Sellerieerzeugnisse J enthilt Schwefeldioxid & Sulfite
M enthilt Lupine oder Erzeugnisse daraus N Weichtiere (Mollusken) oder deren Erzeugnisse daraus
O Klare Brithe: A,C,FG,1,],14 | P Bratensauce besteht aus: A,C,FG,I,] | Q Hummerpaste: A,B,F,G,I,N,1,19,14

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff | 2 coffeinhaltig | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 Sduerungsmittel | 5 mit Konservierungsmittel
6 mit SiiBstoff | 7 enthilt eine Phenylalaninquelle | 8 chininhaltig | 9 Stabilisatoren | 10 aufgeschiumt mit
Stickoxydull1 Taurin |
12 enthilt Sulfite | 13 geschwirzt | 14 Geschmacksverstirker

Die Bilder diesen nur Dekorationszwecken.
Alle Preise inkl. MwSt. und Service.







